FREIBERG Tel.: 04348-296 / Fax: 04348-1058 / catering@hofladen-freiberg.de

Menuplan KW 37

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
07.09.20 08.09.20 09.09.20 10.09.20 11.09.20
jHahnchen Cordon bleu s ) o el e S
Menii 1 dazu Kartoffelstampf gjgggﬁ Eﬁhl:?gige(ré) Sahnesauce mit in Rahm & Kartoffeln Mittagessen
enu (G) Stampfkartoffeln (S) (GIR) 9
(G, 1a,73,7b,9, ¢, f) (G,9) (S, 7a, 7b, 9, 10) (G/R, 7a, 7b, 9, 10)
Kartoffeltaschen mit .
Kartoffelpfanne Gnocchi mit Pilzsauce siner Vegetarische Lasagne kein
. mit Brokkoli und . e mit Tomatensauce, .
Menii 2 Curry-Dip & Karottensalat Frischkasefillung, e O [ BaE e Mittagessen
Salat & American Dip
(V, 7a, 7b) (V, 1a, 7a, 7b) (V, 1a, 7a, 7b) (V, 1a, 7a, 7b, 9, 10)

Allergene:(1) Glutenhaltiges Getreide (a Weizen und Dinkel, b Roggen, ¢ Gerste, d Hafer oder Hybridstdmme), (2) Krebstiere, (3) Eier und Eierzeugnisse, (4) Fisch und
Fischerzeugnisse, (5) Erdnuss und Erdnusserzeugnisse, (6) Soja und Sojaerzeugnisse, (7) Milch und Milchprodukte (a Milcheiweil3, b Lactose), (8) Schalenfriichte (a Mandel, b
Haselnuss, ¢ Walnuss, d Cashewnuss, e Pistazien) (9) Sellerie, (10) Senf und Senferzeugnisse, (11) Sesam und Sesamerzeugnisse, (12) Schwefeldioxid und Sulfite, (13)
Lupine, (14) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse Anderungen vorbehalten / samtliche Gerichte kénnen Spuren von 1-14 enthalten

Zusatzstoffe:(a) mit Geschmacksverstarker, (b) mit Farbstoff, (c) mit Konservierungsstoff, (d) mit Nitritpdkelsalz, (e) mit Nitrat, (f) mit Antioxidationsmittel, (g)geschwefelt, (h)
geschwarzt, (i) gewachst, (j) mit Phosphat, (k) mit StiBungsmittel, (I) enthalt eine Phenylalaninquelle



